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Winter- Wild- Consommé A¢6! 80

Eine klassische doppelte Wildkraftbrihe mit winterlichen Gewlrzen abgeschmeckt
mit Eierstich, GemUse Julienne und MarkkloRchen

Feldsalat mit Gorgonzola Birne #&" vegetarisch 10%
Karamellisierte halbe Birne mit Gorgonzola Gberbacken auf frischem
Feldsalat mit Orange, Cranberrys, Walnuss und hausgemachten Grissini

WAHLWEISE
mit hausgebeizter und im Smoker gerducherter Entenbrust > 12%

Power Steak A"t Plant Based 2280
Veganes Sojasteak, gebraten und serviert auf Pasta mit Waldpilzen, frischen Krautern
und cremiger Sojasahne abgeschmeckt

Entenbrustfilet ¢t 2240
Saftig gebratene Entenbrust auf cremigem Graupenrisotto mit Grana Padano
verfeinert dazu Waldpilzrahm mit Petersilie

Kabeljaufilet A¢P.6L2.1 2420
Zart gebratenes Filet vom Skrei auf samtigen Graupenrisotto mit Grana Padano
verfeinert, dazu cremiger Pernod-Spinat

Reh Gulasch A6t 2350
Saftig geschmortes Rehfleisch aus der Keule wiirzig abgeschmeckt in einer
RotweinsolRe, mit Apfelrotkohl und gebratene KloRRscheiben oder Semmelknodel

Rinderroulade #4A¢61)L 2410
Geschmorte Rinderroulade mit klassischer Fillung aus Senf, Zwiebel,
Gurke und Speck, dazu Apfelrotkohl und gebratene KloRRscheiben
oder Semmelknodel



